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Arrosto di:
coscia

spalla
vitello e filetto di maiale

LA TASCA DI VITELLO
Radicchio

Castagne
Zucca e porcini

LA NOSTRA FARAONA RIPIENA

Classico
Castagne

Radicchio
Zucca e porcini
% Tastasal e tartufo
IL POLLO COLLO NUDO RIPIENO
Classico

£ Castagne : % :



j* LA TACCHINA DI NATALE RIPIENA
Classico

Castagne

IL NOSTRO CONIGLIO RIPIENO

Provola e speck
Tastasse e tartufo

IL MAIALE VICENTINO
Lonza da arrosto
Arista con osso
Filetto ripieno
Filetto prugne, noci, lardo di Conca
Filetto senape e erbe aromatiche
Filetto di maiale tarassacco e raclette

d'alpage

IL MAIALE IBERICO
i%; Scalzata di lombo

Costoletta

IL MAIALE DA LATTE
Cosciotto alle erbe

£ Spalla agli agrumi
Porchetta midi



AGNELLO E CAPRETTO
* Agnello di Sardegna
Sella scalzata Galles IGP
Capretto delle Alpi

ARROSTO DI POLPETTONE
Classico con ricotta
Radicchio
Zucca e porcini
Zucca, porcini e tartuto
Mele e speck

TORTELLINO DI VALEGGIO

IL NOSTRO TORTELLO
Faraona
Brasato

TAGLI BBQ (ltaliani e USA) E IL
MEGLIO PER LA GRIGLIA

IL CARRELLO DEI FORMAGGI

H
LA NOSTRA CANTINA



